
SAN VALENTINO



Cestino di pane con burro montato
e marinata di acciughe del Cantabrico,

salmone scozzese ed ombrina

Ostrica in carrozza
su spuma di zabaione salato

Gnocchi di zucca al burro e salvia
con crema di Blu 61, germogli freschi

e polvere di liquirizia

Prosecco Rosè DOC Millesimato Extra Dry
della Selezione “I Tesori di Crema”

Farinaldo Soave Doc Tenuta Grimani



Ricciola di fondale all’aneto e lime
con salsa leggera agli agrumi

accompagnato da padellata di cavolo nero,
olive Taggiasche e capperi

Tortino di cioccolato e peperoncino
dal cuore morbido di confettura di albicocche

con spuma allo yogurt e miele di castagno

Caffè con correzioni
Acqua Naturale e frizzante

€ 60.00 a persona

Friulano Doc Friuli Colli Orientali La Viarte

Mondeserto Passito Agostinetto Bruno

T. 0422 776042
info@lacucinadicrema.it



UN’ATTENZIONE

Stelo lungo di rosa rossa confezionata
con biglietto personalizzato 

€ 14.00



UN’ATTENZIONE

Accendila Candle San Valentino Edition
Fragranza Cheesecake alla fragola
con biglietto personalizzato

€ 25.00


